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2.План учебного процесса
Формы

промежуточной
аттестации

Учебная нагрузка обучающихся (час.)

Нагрузка на дисциплины и МД1

Индекс Наименование циклов, дисциплин, профессиональных 
модулей, МД К. практик
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1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 и 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21
О УД. 00 Общеобразовательный цикл 3 / 1 3 / 3 2670 0 2628 1337 1233 20 0 6 42 612 688 494 778 98 0 0 0
ОУД.01 Русский язык э 210 0 206 96 110 0 0 2 4 51 22 48 89 0 0 0 0
ОУД.02 Литература 174 0 174 174 0 0 0 0 0 34 44 39 57 0 0 0 0
ОУД.ОЗ Иностранный язык - . - . - .  дз 256 0 254 0 254 0 0 0 2 34 44 48 130 0 0 0 0
О УД.04 Математика - э 428 0 422 200 222 0 0 2 6 51 84 67 128 98 0 0 0
ОУД.05 История - , - , - ,  дз 171 0 169 136 33 0 0 0 2 34 44 32 61 0 0 0 0
ОУД.06 Физическая культура 3, 3, 3, ДЗ 244 0 242 2 240 0 0 0 2 34 44 72 94 0 0 0 0
ОУД.07 Основы безопасности жизнедеятельности -. -. -, дз 96 0 94 34 60 0 0 0 2 17 22 32 25 0 0 0 0
ОУД.08 Физика -, -, -, дз 162 0 160 120 40 0 0 0 2 51 22 48 41 0 0 0 0
О УД.09 Обществознание (вкл. экономику и право) -, -, -, дз 171 0 169 135 34 0 0 0 2 34 44 32 61 0 0 0 0
ОУД.Ю География ДЗ 72 0 70 52 13 0 0 0 2 0 72 0 0 0 0 0 0
ОУД.11 Экология ДЗ 72 0 70 52 13 0 0 0 2 0 72 0 0 0 0 0 0

О УД. 12 Родная литература * 36 0 36 36 0 0 0 0 0 0 0 0 36 0 0 0 0
ОУД.13 Информатика ДЗ 108 0 106 26 80 0 0 0 2 68 40 0 0 0 0 0 0
ОУД.14 Биология ДЗ 72 0 70 54 16 0 0 0 2 72 0 0 0 0 0 0 0
ОУД.15 Х и м и я - ,  - / э 184 0 178 120 38 20 0 2 6 70 38 76 0 0 0 0 0
ОУД.16 В в е д е н и е  в п р о ф е с с и ю ДЗ 96 0 94 54 40 0 0 0 2 0 96 0 0 0 0 0 0
ОУД.17 А с т р о н о м и я ДЗ 62 0 60 30 30 0 0 0 2 62 0 0 0 0 0 0 0
ОУД.18 Р е ч ь  и к у л ь т у р а  о б щ е н и я ДЗ 56 0 54 16 38 0 0 0 2 0 0 0 56 0 0 0 0
оп .оо Общепрофессиональный цикл - / 7 / 2 498 45 427 285 142 0 0 4 26 0 140 82 50 148 0 40 38

ОП.01
Основы микробиологии, физиологии питания, санитарии и 
гигиены ДЗ 6 4 6 5 6 4 4 12 0 0 0 2 0 6 4 0 0 0 0 0 0

О П .0 2 О с н о в ы  т о в а р о в е д е н и я  п р о д о в о л ь с т в е н н ы х  т о в а р о в э 8 2 7 6 9 5 3 16 0 0 2 6 0 0 8 2 0 0 0 0 0

о п .о з Т е х н и ч е с ко е  о с н а щ е н и е  и о р га н и з а ц и я  р а б о ч е го  м е с та э 7 6 6 6 4 4 2 2 2 0 0 2 6 0 7 6 0 0 0 0 0 0

О П .0 4
Экономические и правовые основы профессиональной 
деятельности

ДЗ 5 0 4 4 4 2 2 2 2 0 0 0 2 0 0 0 5 0 0 0 0 0

О П .0 5 О с н о в ы  ка л ь ку л я ц и и  и у ч е та ДЗ 4 6 4 4 0 2 8 12 0 0 0 2 0 0 0 0 4 6 0 0 0

О П .0 6 О х р а н а  т р у д а ДЗ 6 6 6 5 8 4 8 10 0 0 0 2 0 0 0 0 6 6 0 0 0

О П .0 7 И н о с тр а н н ы й  я з ы к  в п р о ф е с с и о н а л ь н о й  д е я т е л ь н о с т и ДЗ 3 8 4 3 2 2 4 8 0 0 0 2 0 0 0 0 0 0 18 2 0

ОП.О З Б е з о п а с н о с т ь  ж и з н е д е я т е л ь н о с т и ДЗ 3 6 4 3 0 6 2 4 0 0 0 2 0 0 0 0 3 6 0 0 0

О П .0 9 Ф и з и ч е с к а я  ку л ь т у р а  (д л я  п р о ф е с с и й  С П О ) ДЗ 4 0 4 3 4 18 16 0 0 0 2 0 0 0 0 0 0 2 2 18

П.00
Профессиональный цикл 
(Профессиональные модули + практика)

- / 1 5 / 1 0 2484 100 1018 622 396 0 1296 20 70 0 0 0 0 330 828 572 754

ПМ.00 Профессиональные модули - / 1 5 / 1 0 1188 100 1018 622 396 0 1296 20 70 0 0 0 0 186 432 248 322

Во взаимодействии с перподавателем
Распределение обязательной нагрузки по курсам и 

семестрам (час. в семестр)

I курс II курс III курс IV курс



2.План учебного процесса
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ПМ.01
Приготовление и подготовка к реализации 
полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий 
разнообразного ассортимента

- / 3 / 2 186 15 157 61 96 0 144 4 14 0 0 0 0 186 0 0 0

М Д К .0 1 .0 1
О р га н и з а ц и я  п р и го т о в л е н и я , п о д го т о в ки  к р е а л и з а ц и и  и 
х р а н е н и я  к у л и н а р н ы х  п о л у ф а б р и ка т о в

Э 95 8 81 41 40 0 0 2 6 0 0 0 0 9 5 0 0 0

М Д К .0 1 .0 2
П р о ц е с с ы  п р и го т о в л е н и я , п о д го т о в ки  к р е а л и з а ц и и  
к у л и н а р н ы х  п о л у ф а б р и ка т о в

ДЗ 85 7 7 6 20 5 6 0 0 0 2 0 0 0 0 85 0 0 0

У П .01 У ч е б н а я  п р а кти ка ДЗ 0 0 0 0 7 2 0 0 0 0 0 0 7 2 0 0 0

ПП .01 П р о и з в о д с т в е н н а я  п р а кти ка ДЗ 0 0 0 0 7 2 0 0 0 0 0 0 7 2 0 0 0

Э М .01 Э кз а м е н  по м о д у л ю Эм 6 0 0 0 0 0 0 2 6 0 0 0 0 6 0 0 0

ПМ.02
Приготовление, оформление и подготовка к 
реализации горячих блюд, кулинарных изделий, 
закусок разнообразного ассортимента

- / 3 / 2 262 22 226 136 9 0 0 396 4 14 0 0 0 0 0 262 0 0

М Д К .0 2 .0 1
О р га н и з а ц и я  п р и го т о в л е н и я , п о д го т о в ки  к р е а л и з а ц и и  и 

п р е з е н та ц и и  го р я ч и х  б л ю д , к у л и н а р н ы х  и зд е л и й , з а ку с о к
ДЗ 7 6 6 68 38 3 0 0 0 0 2 0 0 0 0 0 7 6 0 0

М Д К .0 2 .0 2
П р о ц е с с ы  п р и го т о в л е н и я , п о д го т о в ки  к р е а л и з а ц и и  и 

п р е з е н та ц и и  го р я ч и х  б л ю д , к у л и н а р н ы х  и зд е л и й , з а к у с о к
э 180 16 15 8 98 6 0 0 0 2 6 0 0 0 0 0 18 0 0 0

У П .0 2 . У ч е б н а я  п р а кти ка ДЗ 0 0 0 0 2 1 6 0 0 0 0 0 0 0 2 1 6 0 0
П П .0 2 П р о и з в о д с т в е н н а я  п р а кти ка ДЗ 0 0 0 0 180 0 0 0 0 0 0 0 18 0 0 0

Э М .0 2 Э кз а м е н  по м о д у л ю Эм 6 0 0 0 0 0 0 2 6 0 0 0 0 0 6 0 0

п м .о з

Приготовление, оформление и подготовка к 
реализации холодных блюд, кулинарных изделий, 
закусок разнообразного ассортимента

- / 2 / 3 206 17 17 5 125 5 0 0 180 4 14 0 0 0 0 0 17 0 3 6 0

М Д К .0 3 .0 1

О р га н и з а ц и я  п р и го т о в л е н и я , п о д го т о в ки  к р е а л и з а ц и и  и 

п р е з е н та ц и и  х о л о д н ы х  б л ю д , к у л и н а р н ы х  и зд е л и й , 
з а к у с о к  р а з н о о б р а зн о го  а с с о р т и м е н т а

э 4 5 4 3 5 2 5 10 0 0 2 6 0 0 0 0 0 4 5 0 0

М Д К .0 3 .0 2
П р о ц е с с ы  п р и го т о в л е н и я , п о д го т о в ки  к р е а л и з а ц и и  и 
п р е з е н та ц и и  х о л о д н ы х  б л ю д  , к у л и н а р н ы х  и зд е л и й , 

з а к у с о к
- .  ДЗ 155 13 14 0 100 4 0 0 0 0 2 0 0 0 0 0 12 5 3 0 0

УП.ОЗ У ч е б н а я  п р а кти ка ДЗ 0 0 0 0 7 2 0 0 0 0 0 0 0 0 7 2 0

п п . о з П р о и з в о д с т в е н н а я  п р а кти ка ДЗ 0 0 0 0 108 0 0 0 0 0 0 0 0 108 0

эм.оз Э кз а м е н  по м о д у л ю Эм 6 0 0 0 0 0 0 2 6 0 0 0 0 0 0 6 0



2.План учебного процесса
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ПМ.04
Приготовление, оформление и подготовка к 
реализации холодных и горячих сладких блюд, 
десертов, напитков разнообразного ассортимента

- / 3 /2 180 15 151 115 3 6 0 144 4 14 0 0 0 0 0 0 180 0

М Д К  04.01
О р га н и з а ц и я  п р и го т о в л е н и я , п о д го т о в ки  к р е а л и з а ц и и  и 

го р я ч и х  и х о л о д н ы х  с л а д ки х  б л ю д , д е с е р т о в , н а п и т ко в
ДЗ 62 5 5 5 47 8 0 0 0 2 0 0 0 0 0 0 62 0

М Д К .0 4 .0 2
П р о ц е с с ы  п р и го т о в л е н и я , п о д го т о в ки  к р е а л и з а ц и и  

го р я ч и х  и х о л о д н ы х  с л а д ки х  б л ю д  , д е с е р т о в , н а п и т ко в
Э 112 10 96 68 28 0 0 2 6 0 0 0 0 0 0 112 0

У П .0 4 У ч е б н а я  п р а кти ка ДЗ 0 0 0 0 72 0 0 0 0 0 0 0 0 72 0

П П .0 4 П р о и з в о д с т в е н н а я  п р а кти ка ДЗ 0 0 0 0 72 0 0 0 0 0 0 0 0 72 0

Э М .0 4 Э кз а м е н  по м о д у л ю Эм 6 0 0 0 0 0 0 2 6 0 0 0 0 0 0 6 0

ПМ.05
Приготовление, оформление и подготовка к 
реализации хлебобулочных, мучных кондитерских 
изделий разнообразного ассортимента

-/4/1 354 31 309 185 124 0 432 4 14 0 0 0 0 0 0 32 322

М Д К .0 5 .0 1
О р га н и з а ц и я  п р и го т о в л е н и я , п о д го т о в ки  к р е а л и з а ц и и  

х л е б о б у л о ч н ы х , м у ч н ы х  ко н д и т е р с ки х  и зд е л и й
э 147 13 12 8 6 4 6 4 0 0 2 6 0 0 0 0 0 0 3 2 11 5

М Д К .0 5 .0 2
П р о ц е с с ы  п р и го т о в л е н и я , п о д го т о в ки  к р е а л и з а ц и и  
х л е б о б у л о ч н ы х , м у ч н ы х  ко н д и т е р с ки х  и зд е л и й  

р а зн о о б р а з н о го  а с с о р т и м е н т а
ДЗ 201 18 181 121 6 0 0 0 0 2 0 0 0 0 0 0 0 201

У П .0 5 У ч е б н а я  п р а кти ка ДЗ 0 0 0 0 2 1 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 1 6

П П .0 5 П р о и з в о д с т в е н н а я  п р а кти ка ДЗ 0 0 0 0 2 1 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 1 6

Э М .0 5 Э кз а м е н  по м о д у л ю Эм 6 0 0 0 0 0 0 2 6 0 0 0 0 0 0 0 6

п д п
Производственная практика 
(преддипломная практика) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

Промежуточная аттестация 1 нед. 1 нед. 1 нед. 1 нед.
Самостоятельная работа 0 12 7 4 29 36 25 32

В С Е Г О  ч а с о в  (без промежуточной аттестации): 5904 145 4015 2244 1771 0 1296 138 612 828 576 828 576 828 612 792
из них теоретического обучения: 4356 145 4015 2244 1771 0 0 138 612 828 576 828 432 432 288 360
в т.ч. промежуточная аттестация 36 36 36 36 36
ГИА.ОО Государственная итоговая аттестация 2 нед.

ГИ А .01 П о д го т о в ка  в ы п у с кн о й  кв а л и ф и ка ц и о н н о й  р а б о ты 1 нед .

Г И А .0 2 З а щ и т а  в ы п у с кн о й  кв а л и ф и ка ц и о н н о й  р а б о ты 1 нед .
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В К .0 0 В р е м я  ка н и ку л я р н о е 2 нед . 9  н ед . 2  нед . 9  н ед . 2  нед . 9  н ед . 2  нед .

Консультации д л я  о б у ч а ю щ и х с я  за  с ч е т  ч а с о в , о т в о д и м ы х  на  п р о м е ж у точную  аттестацию .

О1—
0)о
ш

ДИСЦ1/ плин и М Д К 6 1 2 8 2 8 5 7 6 8 2 8 4 3 2 4 3 2 2 8 8 3 6 0

Государственная (итоговая) аттестация 
1. Программа обучения по специальности
1 .1 . В ы п у с кн а я  кв а л и ф и к а ц и о н н а я  р а б о та  в в и д е  д е м о н с т р а ц и о н н о го  э кз а м е н а :

- П о д го т о в ка  в ы п у с кн о й  кв а л и ф и ка ц и о н н о й  р а б о т ы  с  1 5 .0 6  по 2 9 .0 6  (в с е го  1 н е д .)

- З а щ и т а  в ы п у с кн о й  кв а л и ф и ка ц и о н н о й  р а б о т ы  с  1 5 .0 6  по 2 1 .0 6  (в с е го  1 н е д .)

у ч е б н о й  п р а кти ки 0 0 0 0 7 2 2 1 6 14 4 2 1 6
производственной  практики 0 0 0 0 7 2 18 0 180 2 1 6
преддиплом ной практики 0 0 0 0 0 0 0 0
экзам енов 0 1 2 1 3 3 3 2

д и ф ф . з а ч е то в 2 5 0 7 6 4 6 4

зачетов 0 0 0 1 0 0 0 0
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