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1. Общие положения 

1.1 Настоящее Положение регламентирует порядок проведения конкурса 

«БЛИН-БАТЛ-2024» (далее конкурс), определяет условия, порядок 

организации и проведения конкурса среди обучающихся образовательных 

организаций различного уровня, устанавливает требования к его участникам, 

конкурсным работам и процедуре проведения. 

1.2 Организатор II областного конкурса «БЛИН-БАТЛ-2024» ГАПОУ СО 

«Талицкий лесотехнический колледж им Н.И. Кузнецова» 

1.3 Настоящее положение определяет цели, задачи, порядок и сроки 

проведения конкурса, требования к работам, критерии оценки и подведение 

итогов конкурса. 

Цель конкурса:  

- профессиональное и творческое развитие студентов профессиональных 

образовательных организаций;  

- развитие творческой инициативы обучающихся, реализации их 

профессиональных способностей и интересов. 

  Задачи: 

- привлечение и объединение активных и творческих студентов; 

- раскрытие кулинарных и креативных способностей студентов; 

- формирование корпоративного духа среди студентов; 

- организация досуга и отдыха студентов; 

- создание условий для самореализации студентов; 

- выявление и поддержка одаренных и талантливых студентов; 

- приобщение детей к культурным ценностям. 

1.4 Общее руководство и проведение конкурса возлагается на оргкомитет. 

1.5 В состав Оргкомитета (конкурсной комиссии) входят представители 

колледжа. 



1.6 Оргкомитет формирует списки студентов - участников, разрабатывает 

программу конкурса (на основе поданных заявок), обеспечивает деятельность 

конкурса, организует награждение участников. 

1.7 В рамках II областного конкурса «БЛИН-БАТЛ-2024» будет организована 

работа по трем номинациям: 

  «Меню для праздничного стола на 8 марта» - презентация, 

соответствующий (-ая) тематике Конкурса. 

 «Торт из блинов на 8 марта» - видеоролик/презентация, 

соответствующий (-ая) тематике Конкурса. 

 «Авторская закуска из блинов» - видеоролик/презентация, 

соответствующий (-ая) тематике Конкурса. 

                      2. Участники конкурса 

2.1 К участию в конкурсе приглашаются обучающиеся профессиональных 

образовательных организаций. Статус участника конкурса присваивается на 

основании заявки.  

2.2 Участие в конкурсе может быть индивидуальным или коллективным (не 

более 4-х участников – авторов работы). Участие в конкурсе бесплатное. 

2.3 Организация вправе принять участие во всех предлагаемых конкурсных 

номинациях. 

 

3.  Порядок проведения конкурса 

3.1 ГАПОУ СО «Талицкий лесотехнический колледж им Н.И. Кузнецова» 

настоящим положением определяет состав конкурсной комиссии. 

3.2 В задачи конкурсной комиссии входят: 

 разработка порядка проведения конкурса, согласование и утверждение 

базовых документов; 

 регистрация заявок на участие; 

 подготовка протоколов, дипломов; 

 организация награждения победителей. 

3.3 Форма участия в конкурсе: заочная. 



3.4 Заявка на Конкурс оформляется в электронном виде в соответствии с 

Приложением и направляется на электронную почту организаторов Конкурса 

mih.s@mail.ru вместе с конкурсной работой в срок с 04 марта 2024 г. по 20 

марта 2024 г. (включительно), после 20.03.2024 г. работы рассматриваться 

не будут.  

Каждый участник автоматически даёт согласие на обработку персональных 

данных.  

Организаторы конкурса:  

Михайлова Александра Анатольевна – мастер производственного обучения, 

тел. +79226153325, e-mail: mih.s@mail.ru 

Яковенко Светлана Анатольевна – преподаватель, тел. +79321139170 

3.5 Оценку участников конкурса проводит комиссия, которая формируется из 

преподавателей и мастеров п/о колледжа. 

3.6 В обязанности конкурсной комиссии входит: 

 утверждение регламента работы конкурса; 

 установление критериев оценки работ участников конкурса по каждой 

номинации; 

 оценка работ участников конкурса путём выставления баллов в рабочие 

протоколы каждым членом конкурсной комиссии; 

 обсуждение результатов и составление итогового протокола; 

 оглашение результатов конкурса. 

 

4. Требования к номинациям 

4.1 Требования к содержанию презентации:  

- на титульном (первом) слайде презентации должно быть указано:  

название образовательного учреждения; название работы; Ф.И.О. автора 

(авторов) и руководителя работы;  

- конкурсные презентации представляются в электронном виде в формате 

PowerPoint, шрифт - Times New Roman, количество слайдов – не более 12;  
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- на презентации должна присутствовать текстовая информация – 

описание технологии представленного блюда (изделия);  

- в презентации должно быть использовано реальное фото участника (ов) 

с приготовленным блюдом (изделием).  

4.2 Требования к содержанию видеоролика:  

- во вступительном слове видеоролика участником должно быть 

озвучено: название образовательного учреждения, название работы, Ф.И.О. 

участника (-ов), Ф.И.О. руководителя работы;  

- на видео обязательно присутствие участника (-ов) конкурсной работы;  

- продолжительность видеозаписи не более 2 мин.;   

- видеоролики предоставляются в электронном виде, формат -avi, wmv, 

mpg, с максимальным коэффициентом качества.  

- видеоролик обязательно должен быть звуковым.  

На конкурс не принимаются ролики рекламного характера, оскорбляющие 

достоинство и чувства других людей, не укладывающиеся в тематику 

конкурса, содержащие нецензурные выражения. 

Критерии оценки: 

1. Соответствие тематике конкурса. 

2. Креативность (новизна идеи, оригинальность, гибкость мышления) 

ролика. 

3. Представление процесса приготовления блюда в одной из 

интерпретаций. 

4. Уровень владения специальными, техническими средствами. 

5. Наличие звукового сопровождения, видеоэффекты. 

6. Общее эмоциональное восприятие. 

7. Качество презентации/видеоматериала и монтажа. 

8. Оригинальность авторской идеи, наличие фотографий. 

9. Широта профессионального кругозора. 

10. Соблюдение требований по оформлению. 



4.3 При оценке конкурсных работ используются следующие критерии и 

баллы:  

Критерии оценивания: 0- критерий не проявился, 1 – критерий проявился 

частично, 2 – критерий проявился в полном объеме. 

Максимальное количество баллов – 20 баллов 

5. Подведение итогов и награждение победителей конкурса 

5.1 По результатам набранных суммарных баллов участникам в каждой 

номинации конкурса присуждаются места. 

5.2 Участники награждаются дипломами 1, 2 и 3 степени. 

5.3  Остальным конкурсантам выдаются сертификаты участника II 

областного конкурса «БЛИН-БАТЛ-2024» ГАПОУ СО «Талицкий 

лесотехнический колледж им Н.И. Кузнецова» 

5.4 Руководители образовательных организаций, педагоги, подготовившие 

участников конкурса, награждаются благодарственными письмами. 

5.5 Дипломы победителей, сертификаты участников и благодарственные 

письма педагогам за подготовку победителей и участников размещаются на 

официальном сайте ГАПОУ СО «Талицкий лесотехнический колледж им Н.И. 

Кузнецова» https://www.tallk.ru (в разделе «Новости») после 20 марта 2024 г. 

 5.6 Апелляции участников после оглашения результатов конкурсов не 

принимаются. Материалы, предоставляемые на конкурс, не возвращаются. 
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Приложение 

ЗАЯВКА 

на участие в II Областном онлайн-конкурсе профессионального 

мастерства по компетенции «Поварское дело» «БЛИН-БАТЛ-2024» 

среди обучающихся СПО Свердловской области   

Наименование образовательной 

организации (полностью) 

  

Ф.И.О. участника (ов)  

Контактный телефон, e-mail 

 

Название номинации  

Название работы  

Ф.И.О. наставника (должность) 

Контактный телефон, e-mail 

наставника 

 

Ф.И.О. руководителя организации  

Согласие на обработку 

персональных данных 
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